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Menus du 23 mai au 19 juin 2022

(A ( AT
POUR Tous
Semaine du 23 au 29 mai 2022
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
VEGETARIEN
Salade de noix Carottes rapées
Sauté de veau aux Crousti'fromage
¥ olives A~ emmental
= -
Pommes sautées Ratatouille riz
ya
=
Fromage Fromage
Compote Flan patissier
Semaine du 06 au 12 juin 2022
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
VEGETARIEN
Terrine de . Haricots verts en
Pasteque
campagne* salade

Sauté de porc*

Pl
-

Pommes vapeur

Yaourt aux fruits

Fruit frais

Tarte tomate-chévre-
basilic

Salade verte

Fromage

Cake au citron

wson a la Bordelaise

Duo de courgettes
sautées Ay
=3

Yaourt nature

Fruit frais

SIVU DU BOCAGE
Semaine au 30 mai au 05 juin 2022
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
VEGETARIEN
Salade tomate L L, Salade cro(tons, dés
Carottes rapées Salade de céréales
mozzarella de fromage
; Sauté de dinde a la . Filet de lieu ala
Lasagne de légumes , Chili con carne
basquaise normande @
b, T:' —é
0 Riz pilaf 0 Spaghettis
s Pa
T:r gy |
Fromage Fromage Yaourt aux fruits Fromage
‘Al
]
Liégois vanille Fruit frais Salade de fruits frais Compote
Semaine du 13 au 19 juin 2022
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
VEGETARIEN
Salade tomate Mousse de foie et
Taboulé Salade de pois chiches .
mozzarella cornichons
X Pané de blé emmental 3
Boeuf aux oignons - . Pavé de saumon Couscous
épinard et graines
VA SEPN
= Purée de carottes et
Semoule Gratin de chou-fleur pdt 0
2L
= —é
Yaourt aux fruits yaourt Fromage blanc nature Fromage
Far aux pommes Fruit frais Fruit frais Fruit frais

Traces potentielles d'allergenes dans les plats. Alternatives sans porcs pour les effectifs déclarés.

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction de I'approvisionnement
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VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE ?:«.:.:«./
COMPOSANTE BIO en gras




